
Information
레̒ 부도’는 뉘 생 조르주의 최북단, 즉 본느 로마네의 프르미에 
크뤼 밭들과 바로 맞닿는 곳에 위치해 있다.
뉘생 조르주 프르미에 크뤼의 풀 바디한 캐릭터를 잘 보여주는 
와인으로, 검붉은 과일의 진한 향과 깊은 맛, 숙성되면서 점차 섬세
해지는 특성을 갖고 있다.
개월 간 오크 배럴에서 숙성해 병입했으며, 빈티지로부터 개월 간 오크 배럴에서 숙성해 병입했으며, 빈티지로부터 
~년 더 두고 마실 수 있다.

Awards
+ 2016    |   Wine Advocate -점
+ 2014    |   Wine Spectator 점, Stephen Tanzer 점
+ 2013    |   Stephen Tanzer +점
+ 2012    |   Wine Spectator 점+
+ 2011    |   Wine Spectator 점, Stephen Tanzer -점

꼬뜨 드 뉘의 남쪽, 본느 로마네 아래쪽에 위치한 뉘생 조르주 
아펠레이션은 뉘 생 조르주, 프레모 개 마을에 걸쳐 있다. 그랑 
크뤼는 없고 레 보크랭, 레 까이유, 레 부도 등의 프르미에 크뤼
에서 견고한 바디감의 레드 와인을 주로 생산한다.

Tip

레드 와인

프랑스 > 부르고뉴 / 루이자도

피노누아 %

ml

레드 와인 소스로 재워두고 조리한 붉은 육류
요리, 향이 너무 강하지 않은 치즈

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

+ 당도          1        2        3       4       5

+ 산도          1        2        3       4       5

+ 바디          1        2        3       4       5

뉘생 조르주 프르미에 크뤼의 
풀 바디한 캐릭터를 잘 보여주는 와인

루이자도 뉘생조르주 
프르미에 크뤼 ̒레 부도’

Louis Jadot Nuits-St-Georges
1er Cru ‘Les Boudots’

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


